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RESUMO

Diante da crescente competitividade em todos os mercados, estabelecer uma distincao
em produtos ou servigos com caracteristicas peculiares pode proporcionar a esses bens a
diferenciagdo necessdria para se destacarem em mercados dindmicos e de concorréncia
acirrada. Assim, este artigo visa identificar potenciais Indicagbes Geogrdficas (IGs) no Estado
da Bahia, especificamente para a farinha de Nazaré e a cerdmica artesanal de Maragogipinho.
Para tanto, utilizou-se o mapeamento de caracteristicas tidas como relevantes por Valente
et al. (2013) e adaptadas metodologicamente por Rezende et al. (2015). Apos andlise das
informacées, percebeu-se o significativo potencial para ambos os produtos requererem o
signo de indicagdo geogrdfica. Devido a proximidade geogréfica das regies produtoras e a
existéncia de um polo de comercializagao comum (Nazaré), os efeitos da obtencdo da IG
tendem a ser potencializados a partir do espraiamento regional.
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ABSTRACT

With the increasing competitiveness in all markets, applying a distinctive sign to goods and
services with peculiar characteristics may distinguish them in dynamic and fierce markets.
The aim of this article is to identify potencial geographical indications in Bahia, specifically
for the flour produced in Nazaré and the artisanal ceramics of Maragogipinho. A mapping
of relevant characteristics based on Valente et al. (2013) and Rezende et al. (2015) was
used. A significant Gl potential was noticed for both products. Owing to the proximity of
these regions and their common trading center (Nazaré), the outcome of using a Gl would
be potentialized by regional spreading.
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RESUMEN

En vista de la creciente competencia en los mercados, distinguir productos o servicios con
caracteristicas especiales puede proporcionar a esos bienes la diferenciacién necesaria
en mercados dindmicos y de alta competitividad. Por lo tanto, este articulo tiene como
objetivo identificar posibles indicaciones geogrdficas (IC) en el estado de Bahia, en concreto
para la harina de Nazaré y la cerdmica hecha a mano de Maragogipinho. Para esto, hemos
utilizado el mapeo de las caracteristicas consideradas mds relevantes por Valente et al.
(2013) adaptadas metodolégicamente por Rezende et al. (2015). Después de analizar
la informacion, se constato el significativo potencial que tiene, para ambos productos,
la adopcién del signo de indicacién geogrdfica. Debido a la proximidad geogrdfica de las
regiones productoras y la existencia de un polo de comercializacién conjunta (Nazaré), el
impacto de obtener la IG tiende a ser potencializado a partir de la propagacion regional.

Palabras clave: Nazaré das Farinhas. Maragogipinho. Produccion artesanal. Indlicacion geogrdfica.
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INTRODUCAO

A diversidade cultural e produtiva do Brasil apresenta uma gama de
possibilidades em termos de negécios, principalmente naqueles que tém qualidade
diferenciada decorrente nao apenas das caracteristicas culturais, mas também através
de aspectos técnicos, geograficos e climaticos, que podem ter forte relacio com sua
origem geogréfica (BRASIL, 2010).

Algumas regides no Brasil possuem negécios baseados em produtos
diferenciados, que apresentam modos de fabricagao baseados em tradigao familiar
ou comunitaria (capital social), nas condigdes morfocliméticas do local de produgao e
no respeito a biodiversidade, incorporando praticas muitas vezes tGinicas de produgao,
o que confere destaque a esses produtos, que nao podem ser produzidos em outras
regioes com 0 mesmo sucesso ou caracteristicas.

Esses produtos diferenciados sdao provenientes de arranjos institucionais
e produtivos permeados por um tipo de governanca inerente a regiao em que se
localizam (DUTRA, 2009). Para proteger o patrimdnio imaterial das regides ou
localidades que apresentam notoriedade e diferenciacao em seus produtos, o Instituto
Nacional de Propriedade Intelectual (INPI) confere aos bens ou servicos um tipo de
propriedade industrial por meio de certificagdo, denominada Indicacao Geografica
ou IG (BRANDAO, 2014).

Desde 2002, quando foi registrada a primeira Indicacao Geogréfica (IG)
brasileira (Vale dos Vinhedos, RS), outras que também possuiam alguma tradigdo em
determinado produto ou servigo observaram a possibilidade de obterem o signo de IC.

Por sua vez, a |G emerge como fator de agregacao de valor, algo imperativo na
protecao e diferenciagao desses bens nos mercados onde competem. Isso se da muito
pelo fato de a IG nao possuir prazo de validade, de delimitar a drea de producao, de
restringir o uso da certificacdo aos produtores da regiao, que, reunidos em entidades
representativas, conquistaram a IG. A obtencao de uma IG leva os produtores a manter
seus padrdes locais de produgao e qualidade, cerceando o uso indevido do nome da
regido por outros produtos e servigos (BRASIL, 2010; INPI, 2017).

Uma das caracteristicas da Bahia é a de concentrar na Regidao Metropolitana
de Salvador (RMS) a producao e, consequentemente, a populagdo e o consumo
estadual em detrimento dos territérios interioranos. Portanto, na perspectiva de Ferraz
Sexto (2001) e Cuenca et al. (2005), para que haja a desconcentragdo da produgao
é de fundamental importancia garantir niveis de bem-estar social adequados a nova
perspectiva do desenvolvimento sustentavel.

Para Druzian, Machado e Souza (2012), uma das possibilidades para
enfrentamento da questdo seria identificar os produtores de farinha de Nazaré que
atendem aos critérios de qualidade exigidos por legislacao e identificar os parametros
que caracterizam a notoriedade do produto, conduzindo a instituicao da IG, no
caso uma Indicagao de Procedéncia (IP) destas farinhas, o que agregaria qualidade
e valor, desencadeando um processo que contribuiria para o aumento do Indice de
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Desenvolvimento Humano (IDH) e Produto Interno Bruto (PIB) locais e, também,
mitigaria os desequilibrios socioterritoriais.

Algumas localidades baianas também apresentam potencial para ingressar
com o pedido de reconhecimento de IG junto ao INPI, que é o 6rgao definido pela
Lei n2 9.279 de 1996 como responsavel por estabelecer as condi¢oes de registro das
IGs no Pais.

Dentre os diversos produtos ou servigos em territério baiano com potencial
para a |G, dois se destacam como objeto desta pesquisa: a farinha de Nazaré, no
Recdncavo; e a ceramica artesanal de Maragogipinho, distrito localizado no municipio
de Aratuipe. Ambos foram escolhidos para este estudo devido a sinergia entre eles,
pois as regides produtoras sao geograficamente préximas, tém grande aceitacdo e
apelo na Regiao Nordeste, e tendem a desfrutar de economias de escala real’ em seu
processo de comercializagao, o que pode potencializar os beneficios decorrentes da
IG aos produtores. Assim, o problema de pesquisa que se apresenta pode ser definido
como: dada a notoriedade da producao de farinha e cerdmica nas regiées mencionadas,
ambos os produtos sao candidatos a obtencao de certificagao por meio de 1G?

A justificativa para o objeto de estudo é que a avaliagdo dos produtos é
importante para o conhecimento das caracteristicas intrinsecas a produgao dos mesmos,
especialmente aquelas requeridas para IG, além de conferir publicidade aos esforgos
dos produtores locais para manter e/ou aprimorar a diferenciacao dos dois produtos.
Para tal sera utilizada a proposta analitica de Rezende et al. (2015), que se vale de
quesitos minimos observaveis para respaldar o pleito de uma IG.

Ressalta-se que nao é objeto deste estudo mensurar os ganhos nessas
localidades decorrentes de uma conquista potencial de |G, mas, sim, partindo da
premissa de que a |G de alguma forma traz desenvolvimento para as regides detentoras,
pretende-se, ao longo do trabalho, identificar o potencial para certificagao junto ao
INPI dos dois produtos. Essa premissa assumida aqui ja foi testada e validada por Lima
et al. (2015), respaldando sua admissao quando examinaram o caso das panelas de
barro de Goiabeiras, no Estado do Espirito Santo.

Nessa obra, Lima et al. (2015) discutem a concessao da IG para as panelas
de barro de Goiabeiras em 2011, como alternativa de desenvolvimento regional. Os
autores se valeram de revisao bibliogréfica, coleta de dados secunddrios em 6rgaos
especializados e métodos descritivos e exploratérios para desenvolver a pesquisa,
e concluiram que houve uma gama de beneficios diretos e indiretos a regiao de
Goiabeiras, bem como a populagao em geral.

Determinados estudos no sentido de identificar e ressaltar aimportancia desses
dois produtos em outras regides e nas duas localidades ja foram realizados. Alguns de
carater mais genérico, como o de Santos e Menasche (2015), no qual os autores fazem
uma ampla revisdo na literatura que trata de IG no Brasil no intuito de demonstra-la

" As economias de escala sao ditas reais se o fator que as explica é o aumento proporcionalmente menor
na quantidade média de fatores produtivos utilizados quando ha um aumento da produgao (KUPFER;
HASENCLEVER, 2013, p.32).
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como mecanismo de valorizagdo dos produtos alimentares tradicionais. Os autores
defendem a importancia de se compreender as singularidades de cada sistema produtor
para daf prover uma melhor estratégia para sua preservagao.

Wilkinson, Cerdan e Dorigon (2015) analisam os fatores institucionais e
organizacionais que tendem a desenvolver as politicas e mobilizar agdes em torno
das Indicagbes Geogrdficas. Os autores identificaram diferentes instancias politico-
institucionais que trabalham em defesa e promogdo das IGs. Entretanto, foram
identificados em seu estudo dois grupos distintos trabalhando em prol das IGs. Um
deles vinculado e baseado em uma rede de cooperacao académica e de pesquisa
entre Brasil e Franga, que promovem uma série de encontros e féruns para discutir o
tema. Essa rede também desempenhou um papel decisivo na consolidacao de uma
gama de competéncias interdisciplinares e interprofissionais necessarias a promogao
das IGs. Outro grupo é denominado de rede de mobilizagdo, que tenta promover
junto a sociedade os produtos regionais certificados ou em processo de certificagao,
resgatando sabores e saberes locais.

Souza et al. (2015) discutem o potencial da farinha de Cruzeiro do Sul, no
Estado do Acre, de obter o signo distintivo de IG. Os autores fizeram uma revisao
bibliografica e de dados primdrios, via questiondrios aplicados a produtores familiares e
seus parceiros, e concluiram que a farinha de Cruzeiro do Sul apresenta grande potencial
para constituir uma Indicacao de Procedéncia, podendo ser a primeira da Amazonia.

Branco etal. (2015), por sua vez, contribuem com uma abordagem qualitativa
para a potencial IG da farinha de mandioca de copioba produzida em Nazaré.
O estudo baseou-se em dados primdrios, mediante entrevistas e observagoes in loco
no vale da copioba. Os autores identificaram a necessidade de desenvolver acoes
integradas que convirjam esforgos interdisciplinares e interinstitucionais, caso a regiao
vise implementar a IC.

Este artigo possui mais quatro secoes além desta introdugao. A segunda discute
a Indicagao Geogréfica, suas caracteristicas e processos no mundo e em especifico no
Brasil. Na terceira parte apresenta-se a metodologia utilizada para viabilizar o resultado
da pesquisa. A quarta parte traz os resultados encontrados mediante analise dos
elementos coletadas e aplicagao ao método definido e confronto dos dados com outras
obras para validagao das informacoes. O artigo € finalizado com as consideragoes finais.

1 INDICACAO GEOGRAFICA

Quando produtores, comerciantes e consumidores comprovaram que alguns
produtos de determinados lugares possuiam qualidades particulares, atribuiveis a
sua origem geografica, e comecaram a denomina-los com o nome geogréfico de sua
procedéncia, passou-se a desenvolver o conceito de indicagdes geogréficas de forma
lenta e natural, seguindo o transcurso da histéria. Isso teve inicio com certos produtos,
como vasos de barro durante o Império Romano e as corporagdes de oficio da Idade
Média. No século XVII, destacam-se os estatutos préprios e ordenagbes a serem
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observados na fabricacdo de produtos especializados, os vinhos, como o do Porto,
em Portugal (ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE VINHOS FINOS DO VALE DOS
VINHEDOS [20132]; BRANDAO, 2014).

Indicagdo Geografica € a identificacdo de um produto ou servico como
procedente de um local, regidao ou pais, quando determinada reputacao, caracteristica
e qualidade podem ser vinculadas essencialmente a esta questdo. A IG afianga a origem
de um artigo ou servigo e de suas qualidades e caracteristicas, uma vez que ele deve,
necessariamente, ser produzido sob determinadas regras (BRASIL, 2010).

Para regular o registro das 1Gs no Brasil surgiu em 1996 a Lei Federal
n2 9.279, que estabelece os atores e processos e define os tipos de IG aplicdveis.
Nesse caso, além das fungdes do INPI, a lei definiu dois tipos de registros possiveis para
IG: a Indicacao de Procedéncia (IP) e a Denominagao de Origem (DO) (BRASIL, 1996).

O registro junto ao INPI é o que certifica a IG. A depender das caracteristicas
o produto pode receber o selo de Indicagdo de Procedéncia ou de Denominagao de
Origem. Segundo o artigo 22 da Instrucao Normativa n2 25 de 2013, que compatibiliza
com os artigos n2 177 e 128 da Lei 9.279/96,* tem-se que:

§12 Considera-se Indicagao de Procedéncia o nome geogréfico de pais,
cidade, regiao ou localidade de seu territorio, que tenha se tornado conhecido
como centro de extracdo, producao ou fabricagdo de determinado produto
ou de prestagdo de determinado servigo.

§22 Considera-se Denominagao de Origem o nome geografico de pafs,
cidade, regiao ou localidade de seu territdrio, que designe produto ou servigo
cujas qualidades ou caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente
ao meio geogréfico, incluidos fatores naturais e humanos (INPI, 2013, p.2).

Para obter tanto a IP quanto a DO é necesséria a formalizagdo via processo
documental de comprovacao. Este tramite, bem como os formuldrios e quesitos a serem
contemplados pelo requerente, sao definidos pelo INPI (2013) nos artigos 62, 82 e
92 da mesma Instrugdo Normativa, que exige a documentagao descrita no quadro 1.

Guimaraes Filho e Silva (2014) afirmam que a escolha pela certificagdo adequada
deve considerar uma andlise criteriosa da natureza do produto e de outros fatores.

? Os artigos da Lei 9.279/96 referentes a Indicagao de Procedéncia e Denominacao de Origem, bem como aqueles
de maior relevancia para entendimento do tema Indicagao Geografica, estao elencados no quadro 2.
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QUADRO 1 - DOCUMENTAGCAO NECESSARIA PARA SOLICITACAO DE REGISTRO DE IG SEGUNDO INSTRUCAO
NORMATIVA INPI N° 25 DE 2013

CATEGORIA DOCUMENTACAO

i) requerimento (modelo 1), no qual conste: a) o nome geogréfico; b) a descricao do
produto ou servigo; ii) instrumento habil a comprovar a legitimidade do requerente;

~ iii) regulamento de uso do nome geogréfico; iv) instrumento oficial que delimita a
Documentagao Geral conforme

area geograéfica; v) etiquetas, quando se tratar de representacao grafica ou figurativa
art. 62 (comum a IP e DO) 808 4 " 4 P 40 8 8

da Indicagao Geografica ou de representagao de pais, cidade, regiao ou localidade do
territorio, bem como sua versao em arquivo eletrdnico de imagem; vi) procuragao, se
for o caso; e, vii) comprovante do pagamento da retribuicdo correspondente.

Para IP, além das condigoes estabelecidas no Art. 62, o pedido devera conter: a)
documentos que comprovem ter o nome geogréfico se tornado conhecido como
centro de extragdo, produgdo ou fabricagao do produto ou de prestacao de servigo;
Documentagio complementar b) documento que comprove a existéncia de uma estrutura de controle sobre os
para Indicagdo de Procedéncia produtores ou prestadores de servigos que tenham o direito ao uso exclusivo da

(IP) conforme art. 82 Indicacdo de Procedéncia, bem como sobre o produto ou a prestagao do servigo
distinguido com a Indicagao de Procedéncia; c) documento que comprove estar os
produtores ou prestadores de servicos estabelecidos na drea geografica demarcada e
exercendo, efetivamente, as atividades de produgio ou prestacao do servigo.

Para DO, além das condictes estabelecidas no Art. 62, o pedido devera conter:

a) elementos que identifiquem a influéncia do meio geogréfico, na qualidade ou
caracteristicas do produto ou servico que se devam exclusivamente ou essencialmente
ao meio geogréfico, incluindo fatores naturais e humanos. b) descri¢do do processo
Documentagéo complementar | ou método de obtengao do produto ou servigo, que devem ser locais, leais e

para Denominago de Origem | constantes; c) documento que comprove a existéncia de uma estrutura de controle
(DO) conforme art. 92 sobre os produtores ou prestadores de servigos que tenham o direito ao uso exclusivo
da denominagao de origem, bem como sobre o produto ou prestagao do servigo
distinguido com a Denominagao de Origem; d) documento que comprove estar os
produtores ou prestadores de servigos estabelecidos na drea geografica demarcada e

exercendo, efetivamente, as atividades de produgao ou de prestagao do servigo.

FONTE: Rezende et al. (2015, p.21)

O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (BRASIL, 2010) elenca
algumas vantagens de se estabelecer uma IG:
a) aumento do valor agregado do produto e renda do produtor, bem como
fortalecimento da IG e identificagdo pelo consumidor como sendo um
produto de qualidade e procedéncia certificada;

b) valorizacao e reconhecimento do territério e preservacao da personalidade
destes produtos, que constituem um patrimonio tipico de cada regiao
e/ou pafs;

¢) permitir ao consumidor identificar perfeitamente o produto nos métodos de
producdo, fabricacao e elaboragao do produto, em termos de identidade
e tipicidade da regiao;

d) melhoria na comercializagao dos produtos, facilitando o acesso ao mercado
por meio de uma identificacao especial (IP* ou DO); e

* Tal fato pode ser verificado, especialmente, nas cooperativas ou associagdes de pequenos produtores que, via
de regra, ttm menor experiéncia e renome no mercado.
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e) facilitar o marketing através da 1G, que é uma propriedade intelectual
coletiva, com vantagens em relagdo a promogao baseada em marcas
comerciais, o que facilita o combate a fraude, ao contrabando, a contrafagao
e as usurpagodes, favorecendo as exportagoes e protegendo os produtos
contra a concorréncia desleal externa.

Segundo Lima, Giesbrecht e Lima (2007), além de seu prego superior,
a maior demanda por esses produtos facilitou o surgimento de falsificagdes, ou seja,
a utilizagao desse nome geografico em produtos que nao tinham essa procedéncia.
Ao mesmo tempo, as normas especificas também evoluiram de forma a regular
a produgao desses produtos e controlar o movimento de mercadorias, buscando dar
maior garantia a sua origem.

O quadro 2 retine informagdes acerca do histérico das IGs reconhecidas no
Pais. Por meio do quadro, verifica-se que o nimero de bens agraciados com a IG
é varidvel. A producao com variabilidade é de suma importancia para o crescimento
econdmico de uma nacao.

QUADRO 2 - INDICACOES GEOGRAFICAS BRASILEIRAS RECONHECIDAS

continua
NOME GEOGRAFICO TIPO™| UF lg;gl/;.l%% PRODUTO

Vale dos Vinhedos IP RS 19/11/2002 | Vinhos tinto, branco e espumante

Regido do Cerrado Mineiro IP MG 14/04/2005 | Café

Pampa Gaticho da Campanha Meridional  |IP RS 12/12/2006 | Carne bovina e seus derivados

Paraty IP RJ 10/07/2007 | Cachaga

Vale do Submédio Sao Francisco IP NE 07/07/2009 | Uvas de mesa e manga

Vale dos Sinos IP RS 19/05/2009 | Couro acabado

Pinto Bandeira IP RS 13/07/2010 | Vinhos tinto, brancos e espumantes

Litoral Norte Gaticho DO |RS 24/08/2010 | Arroz

Szgf\llz‘iic:]:;é::;sda Mantiqueira do Estado P MG 31052011 | Café

Costa Negra DO |CE 16/08/2011 | Camardes

Regiao do Jalapao do Estado do Tocantins  |IP TO 30/08/2011 | Artesanato em capim dourado

Pelotas IP RS 30/08/2011 | Doces finos tradicionais e de confeitaria

Goiabeiras IP ES 04/10/2011 | Panelas de barro

Serro P MG 13/12/2011 | Queijo

S&o Joao Del Rei IP MG 07/02/2012 | Pegas artesanais em estanho

Franca P SP 07/02/2012 | Calgados

Vales da Uva Goethe IP SC 14/02/2012 | Vinho de uva Goethe

Canastra IP MG 13/03/2012 | Queijo

Pedro Il P Pl 03/04/2012 Opalas Preciosas de Pedro Il e joias
artesanais de opalas de Pedro Il

Regio Pedra Carij6 - Rio de Janeiro DO |R) 22/05/201 | Cnaisse fitado milonitico de coloracao
branca e pontos vermelhos

Regido Pedra Madeira - Rio de Janeiro DO |R 22/05/2012 Gnaisse fitado milonitico de coloragdo
branca e pontos vermelhos

Regido Pedra Cinza - Rio de Janeiro DO R 22/05/2012 grr;ié;eeﬁéidrgo?g(e):r;tieclzgse coloragdo

Cachoeiro de Itapemirim IP ES 29/05/2012 | Mdrmore
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QUADRO 2 - INDICACOES GEOGRAFICAS BRASILEIRAS RECONHECIDAS

conclusao
NOME GEOGRAFICO meov| UF | DATADO PRODUTO
Manguezais de Alagoas DO AL 17/07/2012 Prépolis vermelha e extrato de prépolis
vermelha
Linhares IP ES 31/07/2012 | Cacau em améndoas
Norte Pioneiro do Parana P |PR  [25/09/2012 gcrsz girizij”; grao e industrializado em
Vale dos Vinhedos DO |RS 25/09/2012 | Vinhos tinto, branco e espumante
Regiao de Salinas IP MG 16/10/2012 | Aguardente de cana tipo cachaga
Paraiba IP PB 16/10/2012 | Téxteis em algodao colorido
Porto Digital IP PE 11/12/2012 | Servigos de tecnologia da informagao
Altos Montes IP RS 11/12/2012 | Vinhos
Divina Pastora IP SE 26/12/2012 | Renda de agulha em lacé
Sao Tiago P MG 05/02/2013 | Biscoitos
Alta Mogiana IP SP 17/09/2013 | Café
Mossord P RN 17/09/2013 | Melao
Cariri Paraibano P PB 24/09/2013 | Renda renascenca
Monte Belo P RS 01/10/2013 | Vinhos
Regio do Cerrado Mineiro DO MG [31/122013 | Café verde s gao e calé industrializado
Piauf IP PI 26/08/2014 | Cajuina
Rio Negro IP AM 09/09/2014 | Peixes ornamentais
Microrregidao de Abaira IP BA 14/10/2014 | Aguardente de cana do tipo cachaga
Pantanal P MT/MS |10/03/2015 | Mel
Vinho Fino Branco Moscatel, Vinho Moscatel
Farroupilha P RS 072015 el Vel Simples oscate,
Brandy de Vinho Moscatel
Ortigueira DO |PR 01/09/2015 | Mel de abelha
Maracaju P MS 24/11/2015 | Linguica
Mara Rosa IP GO 02/02/2016 | Agafrdo
Regido das Lagoas Mundat-Manguaba IP AL 19/04/2016 | Bordado filé
Carlépolis IP PR 17/05/2016 | Goiaba
Regido de Pinhal IP SP 19/07/2016 | Café verde e café torrado e moido
Vale do Prépolis Verde de Minas Gerais DO MG 06/09/2016 | Prépolis verde
Regidao Sao Bento de Urania P ES 20/09/2016 | Inhame

FONTE: Instituto Nacional de Propriedade Industrial (2017)

NOTA: Elaboracdo dos autores.

(1) IP - Indicagao de Procedéncia (total = 41); DO - Denominagao de Origem (total = 10).

O primeiro registro de uma IG feita no Brasil data de 1999, o qual concedeu
a Regido dos Vinhos Verdes, em Portugal, a Denominacao de Origem. Por sua vez,
a primeira IG brasileira reconhecida nacionalmente foi a Indicagdo de Procedéncia
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dada ao Vale dos Vinhedos, em 2002, para vinhos tintos, brancos e espumantes
(INPI, 2017; VALENTE et al., 2013). Atualmente, as ICs brasileiras registradas
junto ao INPI ja totalizam 51, entre Denominagdes de Origem (41 registros) e
Indicacoes de Procedéncia (10 registros), conforme se observa no quadro 2.

Ao produto ou servico a obtencao do registro atribui reputagao, imputa
valor intrinseco e identidade prépria, além de distingui-lo em relagao aos similares
disponiveis no mercado. Daf a relevancia da IG para produtos ou servigos que possuem
caracteristicas peculiares passiveis de distingao junto a concorréncia.

1.1 1Gs BRASILEIRAS: dificuldades e limitacbes encontradas

No que diz respeito as dificuldades dos produtores e suas associagoes de
classe em pleitear uma IG, Valente et al. (2013) salientam que o desconhecimento por
parte dos consumidores em relacao as IGs e, por isso, a pouca valorizagcdo no mercado
nacional, tende a ser um fator que afeta diretamente o interesse de produtores em
ingressar no processo de obtencdo das IGs. Entraves também sao encontrados pelos
requerentes da IG quando tém de fundamentar documentalmente a elaboragao
do regulamento de uso, obtencao da notoriedade, delimitacao da drea e definigao
das caracteristicas que diferenciam o produto. Contudo, estas situagoes tém sido
contornadas com o auxilio de universidades, Sebrae, Embrapa, Emater, Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento - MAPA, INPI, ONGs, entre outras instituigoes.

Nierdele e Vitrolles (2010) reforcam ainda que a procedéncia da matéria-
prima tem sido, sistematicamente, apontada como fator limitante ao desenvolvimento
das IGs. Os autores expéem o caso dos produtores de espumante de Garibaldi,
na Serra Gaticha, que, inicialmente, pretendiam obter uma indicagao de procedéncia (IP),
mas foram orientados a solicitar uma Marca de Certificacao. Isso se deu pelo fato de
no municipio, mesmo tendo a reputagdo necessdria para a construcao da IP a area
viticola cultivada era incompativel com a produgao de Garibaldi, dado que a maior
parte da producao advinha dos municipios do entorno.

1.2 UMA SINTESE DA LEGISLACAO BRASILEIRA APLICADA
A INDICACAO GEOGRAFICA

Apbs o Brasil tornar-se signatdrio do acordo sobre aspectos dos direitos de
propriedade intelectual relacionados ao comércio (Trade-related aspects of intellectual
property rights - TRIPS ou Acordo sobre Aspectos dos Direitos de Propriedade Intelectual
relacionados ao Comércio - ADIPC) e da Organizagdo Mundial do Comércio (OMC),
por meio do Decreto n? 1.355, de 30 de dezembro de 1994, este acatou, incorporou
e fez vigorar no Pais as normas previstas nos tratados internacionais ja existentes sobre
propriedade intelectual.

Para dar efeito a sua adesao e fazer cumprir no dambito doméstico as normas
internacionais, o Brasil promulgou a Lei 9.279, de 14 de maio de 1996, que define
como ocorre a protecao dos direitos de propriedade industrial, e a regulamentacao
das IGs no Brasil foi contemplada em seus artigos 176 a 182, como mostra o quadro 3
(BRASIL, 1996, 2010).
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QUADRO 3 - REGULAMENTACAO DA INDICACAO GEOGRAFICA

ARTIGOS DA

LEI N2 9.279/96 PONTOS RELEVANTES

Art. 176 Constitui indicagoes geogrdficas a indicagao de procedéncia ou a denominagao de origem.

Considera-se indicagao de procedéncia o nome geogréfico de pafs, cidade, regido ou localidade
Art. 177 de seu territdrio, que se tenha tornado conhecido como centro de atragao, produgao ou
fabricagao de determinado produto ou de prestagao de determinado servigo.

Considera-se denominacao de origem o nome geografico de pais, cidade, regiao ou localidade
Art. 178 de seu territdrio, que designe produto ou servigos cujas qualidades ou caracteristicas se devam
exclusivamente ou essencialmente ao meio geografico, incluidos fatores naturais e humanos.

A protegao estender-se-a a representagao gréfica ou figurativa da indicagao geogréfica, bem como
Art. 179 a representagao geogrdfica de pafs, cidade, regido ou localidade de seu territrio cujo nome seja
indicagao geogréfica.

Quando o nome geogréfico se houver tornado de uso comum, designando produto ou servigo,

Art. 180 nao serd considerado indicagao geogrdfica.

O nome geografico que ndo constitua indicagdo de procedéncia ou denominagao de origem
Art. 181 podera servir de elemento caracteristico de marca para produto ou servigo, desde que nao induza
falsa procedéncia.

O uso da indicagao geografica é restrito aos produtores e prestadores de servigo estabelecidos no

Art. 182 local, exigindo-se, ainda, em relacao as denominagoes de origem, o atendimento de requisitos de
qualidade.
Paragrafo Unico O INPI estabelecera as condigdes de registro das indicagoes geograficas.

FONTE: Brasil (1996)

Além da Lei n? 9.279/96, a Resolugao n° 75/2000, editada pelo INPI,
regulamenta as condigbes para o registro das IGs no Brasil. Contudo, a legislacao
brasileira pertinente a |G ainda é considerada um tanto breve, necessitando ampliar
as discussoes junto aos atores envolvidos de modo a moderniza-la. Fato este que tem
ocorrido com frequéncia nos dltimos anos.

Dentro do processo de formalizacao do pedido de concessao a uma IG, o
INPI institui as normas de procedimento e os formularios préprios que deverao ser
utilizados para apresentagao de requerimento de registro de indicagoes geograficas
através dos Atos Normativos 134 e 143, de 15 de abril de 1997 e 31 de agosto de
1998, respectivamente (INPI, 2017).

1.3 EXPERIENCIAS DE IGs NA BAHIA

Além da IG do Vale do Submédio Sao Francisco para a producao de uvas
de mesa e manga, que permeia outros dois estados do nordeste brasileiro e oito
municipios (Casa Nova-BA, Sobradinho-BA, Juazeiro-BA, Curaga-BA, Petrolina-PE,
Lagoa Grande-PE, Santa Maria da Boa Vista-PE e Oroc6-PE), atualmente, dentro do
Estado da Bahia, existe registrada no INPI apenas a Cachaga de Abaira, que, como
apresentado no quadro 2, obteve a Indicacao de Procedéncia em outubro de 2014.
Nao obstante, em 2011 algumas outras regides com potencial manifestaram seu
interesse em obter a certificacdo e solicitaram formalmente auxilio da Fundagao de
Amparo a Pesquisa do Estado da Bahia (FAPESB), via edital 021/2011, para apoio a
projetos de caracterizagdo de Indicagao Geogrdfica dentro do estado (FAPESB, 2011a).
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O edital aprovou seis propostas de apoio a pesquisa e caracterizagao das
IGs submetidas por pesquisadores vinculados as Universidades Estaduais de Feira de
Santana (UEFS), de Santa Cruz (UESC), do Sudoeste da Bahia (UESB), a Universidade
Federal da Bahia (UFBA) e ao Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia da
Bahia (IFBA). As propostas aprovadas foram: i) Qualidade, identidade e notoriedade
da farinha de mandioca de Nazaré das Farinhas-BA: uma contribuicao a Indicagao
Geogréfica; ii) Cacau Cabrucada Bahia: histéria, origem e qualidade de um produto
ligado a Mata Atlantica; iii) Caracterizacao do Potencial de Indicacao Geogréfica para os
cafés do Planalto de Conquista - BA; iv) Identidade Geogréfica como fator de geracao
de valor e renda aos pequenos negécios de ceramica artesanal de Maragogipinho-BA;
v) Estruturagdo da Indicagao Geografica do Licuri do Semiarido Baiano; e vi) Indicagao
Geografica do Sisal de Valente (FAPESB, 2011b).

Como a presente pesquisa objetiva apenas o estudo na drea delimitada pela
regiao metropolitana de Salvador (RMS), a discussao versara apenas sobre os dois produtos
nela contidos e ja definidos: farinha de Nazaré e ceramica artesanal de Maragogipinho.

2 METODOLOGIA

Foram definidos dois produtos/regides dentro do territério baiano que se
destacam regionalmente em suas produgbes, sendo conhecidos também nacionalmente.
Sdo eles: a farinha na regido de Nazaré, municipio conhecido como Nazaré das
Farinhas; e a ceramica artesanal produzida pela comunidade de Maragogipinho, no
municipio de Aratuipe.

A escolha deu-se no intuito de submeter produtos de destaque na economia
baiana e nordestina a metodologia de identificagdo de potenciais IGs proposta por
Rezende etal. (2015), que permite, via identificagao de caracteristicas especificas, suscitar
o potencial de existéncia de uma IG. Esses dois produtos apresentam sinergia gerada
pela proximidade espacial e pela convergéncia nos esforgos para a comercializagao.

Assim, diante da necessidade de ter um amplo conhecimento a respeito dos
objetos de estudo tratados nesta pesquisa, foi feita uma ampla revisao de literatura
sobre Indicagdo Geografica, bem como sobre temas correlatos. Analisaram-se a
regulamentacao referente ao uso, a delimitagdo da drea geografica e a comprovagao
de notoriedade, no sentido de respaldar as localidades e produtos indicados como
potenciais detentores de IG. Na revisao de literatura foram utilizados livros, jornais,
periddicos cientificos, publicagbes especializadas, sites institucionais, entre outras
fontes, capazes de fomentar, para recolher o maior volume de informagoes possivel,
subsidios acerca da notoriedade dos produtos pesquisados.

Na Secretaria de Agricultura, Pecuaria, Irrigacao, Pesca e Aquicultura do Estado
da Bahia (Seagri), no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA), e
no Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), bem como demais 6rgaos de
classe e entidades governamentais ou ndo, tidas como relevantes na consecugao dos
resultados, foram coletados dados secunddarios além de documentos pablicos com
informagbes consideradas relevantes para a pesquisa.
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Diante desses dados e informagbes coletados, inferiu-se sobre a possibilidade
de cada um dos produtos obter o signo de Indicacdo Geogrdfica. Para isso, foram
consideradas as caracteristicas indicadas como imperativas no processo de obtengao
da IG, estabelecidas por Valente et al. (2013). A partir das caracteristicas imperativas
apontadas por estes autores, Rezende et al. (2015) desenvolveram um quadro
contemplando os quesitos minimos esperados (quadro 4) para delimitacdo da area
de indicacao geogréfica e de diferenciagao, contendo apenas varidveis qualitativas,
possiveis de serem coletadas por fontes secundarias. Este quadro foi utilizado para
auxiliar na compreensao das diversas caracteristicas de uma IC.

QUADRO 4 - QUESITOS MINIMOS PARA SUGERIR INICIO DO PROCESSO DE REGISTRO DE INDICACAO
GEOGRAFICA - IG

QUESITOS FATORES CARACTERISTICAS
Saber-fazer - materiais, métodos e técnicas utilizados para produgao do produto
sdo particulares, tnicos, ou seja, sao peculiares daquela atividade e daquela regiao.
Tradigdo - existe uma tradigao produtiva na regiao possivel de ser comprovada
Humanos
documentalmente.
Delimitagao Tipicidade - o processo produtivo ou produto é tipico da regido, caracteristico do local,
da area de podendo nao ser encontrado, com as mesmas caracteristicas em outras localidades.
indicacao . A o . .
oA Clima - exerce influéncia sobre caracteristicas e qualidade do produto, tornando-o distinto.
geografica
Solo - pode exercer influéncia sobre a produtividade do produto.
Naturais Vegetagdo - pode exercer influéncia sobre caracteristicas e qualidade do produto,
tornando-o distinto.
Relevo - pode exercer influéncia sobre a produtividade do produto.
Diferenciagao Notoriedade Ser um produto percebido como tendo qualidade diferenciada, distinto, famoso, seja
do produto por meio de fatores humanos, seja por fatores naturais.

FONTE: Rezende et al. (2015, p.26), desenvolvido com base em Valente et al. (2013)

Os quesitos minimos indicados no quadro serdo testados de modo a validar
ou ndo sua observacao junto a base de informagoes e dados da pesquisa, de modo a
indicar a potencialidade ou nao de obtencao do signo de IC.

Rezende et al. (2015) acreditam que se atendidos os requisitos de “Delimitagao
da area de indicagao geografica” e de “Diferenciagao do produto”, mesmo que nao
de forma plena, ha uma real possibilidade de os produtores ingressarem com sucesso
no pedido de obtencgao de IG junto ao INPI.

Ainda segundo os autores, a depender do volume de informacoes
comprobatdrias e da forma como sejam documentadas tais caracteristicas, serd possivel
aos requerentes solicitar a Indicacao de Procedéncia ou a Denominacao de Origem,
conforme especificado nos artigos n 8 e 9 da Instrugao Normativa n® 25/2013 do INPI.

3 RESULTADOS E DISCUSSAO

Ap6s andlise das informagoes e dados coletados, foi possivel inferir se os dois
produtos selecionados sdo potencialmente passiveis de obter Indicagao Geografica
no Brasil. Dessa forma, as caracteristicas dos produtos em questao serao apresentadas
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de modo a corroborar ou nao sua potencial indicagdo para um processo futuro
de avaliagdo, melhoria de qualidade e posterior certificacao da IG. A seguir, sao
apresentadas e discutidas as caracteristicas dos produtos.

3.1 CERAMICA ARTESANAL DE MARAGOGIPINHO

Maragogipinho é um distrito do municipio de Aratuipe, situado a 58
quilémetros de Salvador, onde se encontram presentes mais de 100 olarias as margens
do Rio Jaguaripe, fabricando diariamente ceramica utilitaria e decorativa. Isso demonstra
a importancia e a forca dessa atividade no distrito, que ja remonta ha trés séculos de
historia (SIPROAR, 2017).

A produgao de ceramica é uma tradigao secular, sendo a principal fonte de
renda da comunidade. Estima-se, atualmente, que 80% de seus habitantes estejam
envolvidos na cadeia produtiva do artesanato (SIPROAR, 2017).

O reconhecimento ao trabalho das olarias de Maragogipinho e seus mestres
iniciou-se em 2004, quando foram classificados entre os dez finalistas ao Prémio
Unesco de Artesanato para a América Latina e Caribe, sendo agraciados com a Mengéao
Honrosa de “Maior Centro Ceramico da América Latina” (LEAO, 2017).

As olarias, em sua maioria, mantém instalagoes rdsticas e nao negam a origem
indigena. Muitas possuem paredes de bambu ou varas cobertas de sapé, estando
distribuidas em corredores estreitos, disputando espaco com pequenos cursos d’agua
cobertos de mangue. Grande parte dos artesaos pertence a AAMOM — Associagao
de Auxilio Mituo dos Oleiros de Maragogipinho (SIPROAR, 2017). Essa vinculagao
expressiva dos artesaos a uma associagao tende a facilitar o transito burocratico, em
caso de solicitacao de uma IG.

A ceramica local proporcionou o surgimento de muitas linhagens de mestres
oleiros que se sucedem em Maragogipinho, transmitindo seus conhecimentos e técnicas
por diversas geragoes dentro da familia, de forma a perpetud-los. Destacam-se nessas
linhagens de mestres os Almeida, Costa, Moreira, Nazaré, Santos, Santana e Souza,
que sao conhecidos entre os préprios oleiros como “oficiais”. Essas familias de oleiros
herdam, muitas vezes, ndo apenas as técnicas, mas também as instalagoes utilizadas
por seus antepassados, bem como seus instrumentos e modos centendrios de fazer as
ceramicas (PROMOART, 2017).

Ainda hoje, mantendo a tradigao, os desenhos em tabatinga* sdo feitos
exclusivamente por mulheres, e dao a digital da ceramica de Maragogipinho. Cabe a
muitos homens, no entanto, a tarefa de inovar sempre. Sao potes vazados, bois, baianas
e santos que vao enchendo as prateleiras conforme a criatividade de cada mestre vai
tomando forma (PROMOART, 2017).

Segundo Ledo (2017), o distrito de Maragogipinho esta inserido num processo
de producdo em que o torno é o principal instrumento de trabalho. O processo tem
inicio com a retirada dos blocos de barro bruto, mediante acordo com os proprietarios

*+ Argila, geralmente amarela, e, as vezes, de outras cores, com que se caiam as paredes em algumas localidades
(LEXICO, 2017, s.p.)
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dos terrenos dos barreiros. Posteriormente, sao produzidas as pecas que tém qualidade,
altissimo valor cultural e um grande potencial de crescimento e valorizacao. O transporte
do barro é feito atualmente em caminhao, com capacidade para até quatro toneladas.
Contudo, até ha pouco tempo ainda era feito em pequenas embarcagoes (saveiros).
Chegando as olarias em carrinhos de mao, o barro é armazenado e molhado com
frequéncia para nao ressecar (FERRAZ, 2009).

De acordo com Ferraz (2009), o processo de confecgao das obras em barro
segue este processo:

1. Pisa - este trabalho é, em geral, executado pelo amassador, figura
imprescindivel na olaria, que pisoteia o barro no chao para, em seguida,
colocar uma boa quantidade no empelador®, onde o barro é amassado até
chegar a coloracao ideal. Durante este processo as impurezas vao sendo
entdo retiradas.

2. Enroladas as pelas - sao bolos de argila molhada e uniforme, classificados
em ordem crescente por tamanho, e numerados respectivamente de 1 a 6.

3. Modelagem - etapa em que o torno é, entdo, o principal instrumento. Com
a utilizagao de instrumentos simples, como as canas — pedagos de bambu
ou segodes de tubo plastico —, os excessos do barro vao sendo retirados,
ainda no torno em movimento.

4. Remogao das pegas da bancada para inicio da secagem - é o ajudante quem
retira as pegas da bancada e as coloca numa tdbua chamada “pard”, no
interior da olaria, a sombra, para que o vento inicie o processo de secagem.

5. Finalizagao da ceramica - quando as pegas estao praticamente enxutas, sao
levadas para o sol para que a secagem seja finalizada. Nesse momento, a
ceramica encontra-se pronta para receber a aplicagdo do taud, barro ver-
melho previamente depurado na dgua para a retirada da areia, passando
de uma vasilha a outra, de um dia a outro, para que a goma do taud fique
na superficie, e, a areia, no fundo. A aplicagdo do taua é realizada, em
geral, pelo préprio oleiro, utilizando um pincel especial feito de fios de
algodao, tipo barbante, a “panata”. Nova secagem antecede a etapa do
acabamento, tarefa que cabe exclusivamente as mulheres.

6. A decorag’ao da ceramica segue-se a queima. A chamada “louga grossa”
— como os potes, os porroes e as talhas — é queimada durante 24 horas. Ja
para a “louga midda” a queima dura 12 horas.

Para alimentar os fornos das olarias é necessario um consideravel volume
de lenha, o que tem se tornado um problema para os artesaos da regido devido a
intensificacao das acoes de fiscalizacao e controle do Instituto Brasileiro do Meio
Ambiente e dos Recursos Naturais Renovaveis (IBAMA), com a apreensao de
caminhdes transportando lenha das redondezas, comprada pelos oleiros.

5 Mesa baixa e comprida onde se executa o exaustivo trabalho do amassador.
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Essa situacao levou a Prefeitura de Aratuipe, em conjunto com a Associacao
de Auxilio Mituo dos Oleiros de Maragogipinho, a apoiar um projeto de formagao
de um bosque energético, em terreno préprio, com o plantio de espécies nativas
adequadamente manejadas (ARATUIPE, 2017).

Como afirma Ferraz (2009), o queimador ainda é uma especialidade de
trabalho no processo de producao da ceramica de Maragogipinho, devido aos cuidados
especificos para que as pegas fiquem bem queimadas, por igual — o excesso de calor,
por exemplo, pode provocar o estouro da ceramica e a consequente perda da fornada.
Muitos oleiros hoje em dia se ocupam pessoalmente dessa importante etapa final,
sobretudo a retirada das pecas com o resfriamento do forno (desenfornacao), evitando
a quebra e, consequentemente, prejuizos.

Dada a localizacao da comunidade entre a beira de um braco do rio
Maragogipinho que vai afluir no rio Jaguaripe, a matéria-prima necessdria a produgao
é relativamente abundante e posteriormente os produtos sao levados de barco
para comercializagdo na Feira dos Caxixis, em Nazaré (ARTES BRASILEIRAS, 2017,
DRUZIAN, MACHADO; SOUZA, 2012).

O processo artesanal empregado mantém as caracteristicas seculares do saber
fazer do inicio da atividade na regiao. Os grandes artesaos ainda utilizam ferramentas
rudes de séculos atrds, como o torno de madeira movido a pé e o forno a lenha, e
todos os meses modelam, decoram e queimam uma rica variedade de pecas como:
potes, talhas, panelas, vasos, pratos, xicaras, tigelas, jarros, lumindrias, esculturas sacras,
objetos de decoragao, dentre outros. As pegas tém variados formatos e tamanhos e
sao ricamente trabalhadas, sendo fornecidas para restaurantes, hotéis e pousadas
(SIPROAR, 2017; LEAO, 2017).

De Maragogipinho saem as principais pegas que mantém a tradicao da secular
Feira dos Caxixis, que acontece sempre a partir da Quinta-Feira Santa em Nazaré
(Nazaré das Farinhas), municipio vizinho. A seguir, tem-se um relato, segundo a tradicao
popular, sobre como teve inicio a Feira dos Caxixis:

[...] um velho vendedor de loucas de barro, Francisco Medina, o popular
Caboclo Velho, sempre repetia a mesma histéria: um oleiro chamado Patricio,
natural da Vila de Maragogipinho, municipio de Aratuipe, numa Quinta-Feira
Santa, subiu o rio Jaguaripe levando uma canoa cheia de objetos de barro
feitos @ mao para vendé-los em Nazaré das Farinhas. O sucesso das vendas
foi tao grande que, no ano seguinte, ele voltou, desta vez acompanhado de
varios outros oleiros, que colocavam as pegas em esteiras estendidas no chao.
Hoje as pecas sao expostas em prateleiras ornamentadas. Iniciava-se assim
uma tradigao que ja soma mais de dois séculos, desde os meados de 1800,
e é 0 mais antigo evento ceramista do Pais (ARTES BRASILEIRAS, 2017, s.p.).

As pecas em ceramica de Maragogipinho acompanharam o crescimento do
mercado, mas conservaram suas raizes. Todos os meses sao produzidas milhares de pegas
utilitarias e de decoracao, com variados formatos e tamanhos, ricamente trabalhadas,
que sdo fornecidas para os consumidores finais supracitados, além de turistas que visitam
especificamente a comunidade ou adquirem os produtos em Nazaré e em Salvador.
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3.2 FARINHA DE NAZARE

O municipio de Nazaré representa, segundo o Programa Regional de
Desenvolvimento do Turismo da Bahia (PRODETUR BAHIA, 2017), uma das
mais conhecidas cidades do Reconcavo Baiano, em vista da intensa produgao e
comercializagao desse produto na regidao. Ainda de acordo com a PRODETUR
BAHIA (2017), Nazaré incorporou ao seu nome a “farinha” por causa da intensa
comercializacdo da farinha artesanal de copioba, produzida na regido, ficando
conhecida nacionalmente como Nazaré das Farinhas.

O Recdncavo Baiano é uma das principais regides produtoras de farinha,
com recomendacao para a producao de farinha de copioba. Destaque deve ser dado
ao municipio de Nazaré, no centro-sul do Recdncavo, as margens do Rio Jaguaripe.
Nazaré, ou Nazaré das Farinhas, como é conhecida, possui uma area de 257,372 km?,
caracterizada como Mata Atlantica. Sua populagao estimada em 2010 era de 27.274
habitantes (IBGE , 2010).

Do ponto de vista econdmico, a principal atividade de Nazaré é a agricultura,
com destaque para o plantio de mandioca. Porém, a produgao da farinha de mandioca
é que estabelece a principal fonte de renda de grande parte da populacao do municipio
(DRUZIAN; MACHADO; SOUZA, 2012).

O municipio, além da producao artesanal de farinha de copioba, é conhecido
pela tradicional Feira dos Caxixis, que movimenta anualmente a cidade, negociando
nao apenas a producao local de farinha, mas também a producdo de ceramica de
Maragogipinho, dada a proximidade das duas localidades.

Para Druzian, Machado e Souza (2012), considerando o aspecto turistico,
aliado a produgao de farinha, a cidade ganhou destaque também devido a sua
proximidade ao distrito de Maragogipinho, um dos maiores centros oleiros do Brasil.
Na perspectiva gastrondmica, a culindria de Nazaré estd focada na utilizagao da farinha
de mandioca, seja no consumo como farofa, seja com as mais variadas formulagoes
que acompanham os mais variados pratos. Destaque deve ser dado a famosa Casa
da Farinha Copioba na cidade de Nazaré, onde a farinha de mandioca produzida é
comercializada em todo o Brasil (DRUZIAN; MACHADO; SOUZA, 2012).

Para Santos (2003), citado por Silva (2015), a farinha de Copioba, produzida
no Vale do Copioba, especificamente em Nazaré, ganhou projecao devido a grande
producao vista no passado e pela grande aceitagdo e notoriedade conquistadas no
mercado nacional. Na regido, a denominagao Copioba se mantém para designar a farinha
de boa qualidade, de granulagao fina, cor amarelada e bem torrada. Contudo, nem todas
as farinhas que utilizam essa denominacao sao produzidas no municipio de Nazaré.

De acordo com Silva (2015), em Nazaré a produgao da farinha de Copioba,
em sua maioria esmagadora oriunda de pequenos produtores rurais, generalizou-
se, mas manteve as mesmas etapas do processo basico, que segue estas etapas:
i) colheita da mandioca; ii) transporte até as casas de farinha; iii) descascamento e
lavagem da mandioca; iv) ralagem ou moagem; v) prensagem; vi) esfarelamento;
vii) torrefagao; viii) peneiragem para determinar a granulometria padrao; e, ix) embalagem
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da farinha. De modo distinto, contudo, as praticas envolvidas no processamento,
sobretudo aquelas que determinam as caracteristicas sensoriais do produto final —como
granulometria, crocancia e baixa umidade, “secura” —, apresentavam peculiaridades,
obtendo-se, deste modo, um produto diferenciado, mesmo verificando-se singularidades
no seu saber-fazer, o que permite a distingdo do produto. Assim, a diferenciagao do
produto é dada pelo saber-fazer dos produtores de farinha.

Desse modo, a cidade de Nazaré ganhou destaque popular pela larga producao
de farinha de mandioca, mas hoje tem outras atividades e possui magnifico patrimonio
cultural. A cidade e regido sao repletas de histéria, cultura e de atragdes naturais que
sao requisitos indispensdveis para um depésito de pedido de IG (quadro 5).

QUADRO 5 - REQUISITOS MINIMOS IDENTIFICADOS PARA SUGERIR O INICIO DO REGISTRO DE INDICACAO
GEOGRAFICA - 1IG

DELIMITACAO DA AREA DE IG DIFERENCIACAO

Fatores Humanos Fatores Naturais DO PRODUTO
- = ]
PRODUTO/REGIAO g o | = S ° )
Net 'S, ] oot o O S o
O T T O~ - < <
2 gl a2l ] ° % & 8
8 = > 2
Farinha de Nazaré Sim | Sim | Sim | Sim | Sim | Sim | Na°se Sim

aplica

Ceramica Artesanal de Margogipinho Sim | Sim | Sim | Sim | Sim | Sim Sim Sim

FONTE: Os autores

NOTA: Foram considerados na construgao deste quadro apenas os efeitos diretos dos quesitos sobre o produto final ou
sobre a matéria-prima basica.
(1) Nao se aplica a andlise por, em principio, ndo interferir nas caracteristicas do produto final.

Apesar de toda a riqueza cultural, artistica e natural, o turismo local estd
muito aquém do potencial da regidao, podendo ser incrementado através da I1G/IP
de farinha de copioba ou farinha de mandioca de Nazaré das Farinhas, partindo do
pressuposto de que uma IG nao se cria, ela ja existe e foi moldada no transcurso do
tempo onde um produto vinculado a uma origem (territério) ganhou notoriedade
comprovada (DRUZIAN; MACHADO; SOUZA, 2012).

Como mencionado anteriormente, o potencial desses dois produtos possui
uma sinergia decorrente da proximidade espacial dos municipios de Nazaré e Aratuipe.
Ha ainda um catalisador desse potencial, que é a Feira dos Caxixis. A feira promove
os produtos, movimenta a economia local mediante geragao de renda e criagao de
empregos diretos e indiretos vinculados a cerdmica e a farinha.

Quanto a influéncia do relevo sob o solo e, por conseguinte, sob a matéria-
prima utilizada em Maragogipinho, Simdes et al. (2006) relatam que a posicao da drea
do terreno influencia a variabilidade dos teores de areia, silte argila e da densidade de
particulas do solo. Além do relevo, o clima é um dos fatores que influenciam na origem
e evolugao dos solos. Os atributos mineralégicos também possuem dependéncia
espacial e se relacionam com pequenas variagoes do relevo (CAMARGCO et al., 2008).
Isso possibilita caracterizar a matéria-prima da regiao e, de certa maneira, relaciona-la
como fator de influéncia para a qualidade do produto final dos artesaos.
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No que tange a farinha de Nazaré, destaca-se que a variedade da mandioca
cultivada associada ao relevo pode ser o fator mais importante na fertilidade do solo,
pois tem influéncia nas suas propriedades fisicas, quimicas e biolégicas, promovendo
impactos na produtividade da cultura, mas ndo em caracteristicas como sabor ou
textura. Por sua vez, a vegetacao estd diretamente relacionada ao clima, no ciclo
hidrolégico de uma localidade ou regido. Desta forma, ndo é apenas a variedade da
mandioca que influencia na produtividade e nas caracteristicas organolépticas, mas
também sao de fundamental importancia para a cultura as condigdes edafoclimaticas
da regiao (RODRIGUES et al., 2007).

Aindicagao da farinha de Nazaré como potencial detentora de uma IG também
encontra respaldo nos trabalhos de Druzian, Machado e Souza (2012), Silva (2015)
e Branco et al. (2015). J& as ceramicas de Maragogipinho apresentam similaridades
com aquelas relatadas no estudo que aborda a |G das panelas de barro de Goiabeiras
como alternativa para o desenvolvimento regional, de Lima et al. (2015). Neste
estudo demonstram-se também os beneficios para a populagdo local decorrentes da
IG, tal como se estima ocorrer caso os dois produtos tenham suas 1Gs reconhecidas,
desconsiderando-se af o efeito multiplicador desses beneficios advindo do fato de se
propor a certificagdo de dois produtos em vez de apenas um para a mesma regiao.

CONSIDERACOES FINAIS

E latente o potencial para ambos os produtos — a farinha de Nazaré e a
ceramica artesanal de Maragogipinho — requererem o signo de Indicagao Geogréfica.
Mesmo sendo uma analise por fontes secunddrias e de carater qualitativo, as
caracteristicas tidas como relevantes para se pleitear junto ao INPI um signo de DO
ou IP estdo presentes nesses dois produtos.

Acredita-se que os objetivos propostos pela pesquisa tenham sido satisfeitos,
uma vez que a metodologia utilizada permitiu explorar e identificar os quesitos
minimos necessdrios para se iniciar o requerimento da IG.

Ressalte-se que, além dos quesitos destacados no estudo, é necessaria a
existéncia de uma associagao de classe para representar os produtores junto ao
INPI quando do requerimento da IG. Os artesaos de Maragogipinho possuem sua
representagao feita pela Associacao de Auxilio Mituo dos Oleiros de Maragogipinho.
Contudo, em Nazaré ndo ha uma entidade Gnica que represente a maioria dos
produtores de farinha do Vale da Copioba. Essa pluralidade de representantes
(a titulo de exemplo, a Cooperativa de Produtores Rurais de Sao Felipe e a Associagao
de Produtores Rurais da Fazenda Santa Sofia) tende a dificultar a intermediacdo do
pedido junto ao INPI.

Tanto a ceramica artesanal de Maragogipinho quanto a farinha de Nazaré
desfrutam de um saber-fazer Gnico, padronizado, mas ao mesmo tempo restrito aquela
localidade por uma diversidade de fatores. O que coloca sobre eles mais fatores a
favor de uma potencial certificagdo. Sugere-se, no entanto, que inicialmente sejam
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pleiteadas as Indicagoes de Procedéncia devido ao nivel de exigéncia ser mais brando
do que a Denominagdo de Origem e, posteriormente, caso seja de consenso dos
produtores, busquem a DO.

Espera-se que as conclusoes obtidas na pesquisa sirvam também para estimular
novos trabalhos e discussoes sobre o tema, além de incentivar a criacdo de uma
associagao Unica para representar os produtores de farinha de Nazaré para que, em
breve, seja possivel encontrar esses produtos na lista de produtos certificados pelo INPI.

Sugere-se que, havendo maior volume de dados e informagdes, sejam eles
qualitativos ou quantitativos, os quesitos minimos de andlise sejam ampliados, de
forma a dar maior robustez e a aumentar a capacidade efetiva de resposta do método
de andlise utilizado.
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